_LA o

QueLa ues wou.\/eLLes e’c VOUS souhmter de bowwes 1‘”‘ tes

Merei | Merci !

La municipalité remercie les
donateurs pour la restauration de
notre église Saint Jean Batiste en
partenariat avec le site
www.dartagnans.fr.

Et la collecte continue jusqu'au 31
décembre 2020,

A VOS DONS !l

Pour leur souhaiter
de bonnes fétes

A la salle des fétes, c'est avec
honneur, ce 12 décembre, que
les élus ont remis les colis de
Noél a nos ainés. Un
assortiments de mets, douceurs
pour réchauffer papilles et
ceeurs.

Bleu Blanc Lumiére

Le 21 novembre , motifs et guirlandes ont
été installés afin de donner a Chétillon , son
habit de fétes pour cette fin d’année 2020 un
peu particuliere .

L’équipe municipale remercie Thierry
Bertrand et les personnes qui spontanément
et trés chaleureusement leur ont offert un
café bien réconfortant dans la fraicheur de
cette journée.

Garder les yeux ouverts

Nos arbres se déenudent, les nids de frelons
asiatiques sont donc plus visibles. Contrairement
a leurs cousins européens, ils nichent en haut
des arbres, a plus de 8 metres parfois. Ces
frelons asiatiques sont arrivés en France en 2003
ou 2004 de maniére accidentelle, certainement
par I'importation de poteries chinoises dans le
Lot et Garonne. lls couvrent aujourd’hui la moitié
du territoire métropolitain. Ce sont les abeilles,
entre autre, qui subissent les attaques effrénées
de ce prédateur jusqu’a I'extinction de ruches
entieres. Si vous apercevez Ou soupgonner
I'existence d'un nid de frelons asiatiques,
n'hésitez pas a contacter votre Mairie ou faites
une déclaration sur le site
www.frelonasiatiques.fr

ETOILES DE NOEL
POUR PETITS LUTINS

Pour|25 pleces environ : 150g de farme - 100g de
beurre - 130g de sucre - 1 oeuf + 1 jaune d'oeuf -
1ﬂ09tde poudre d’'amande - 1 pincée de sel.

Danslun saladier, faire un puits avec la farine, mettre
les 2 ;aunes d’oeufs, le sucre, la poudre d'amande et

i la pincée de sel. Ajouter le beurre coupé en morceau
'+ et bien malaxer pour avoir,une péate homogene.

Rouler la pate en boule, enveloppez-la dans un film
alimentaire et mettre 1 heure au réfrigérateur.
Tapisser une grande plaque de papier sulfurisé. Sur
un plan de travail Iegeremeni‘ fariné, étaler la boule
sur 5mm d’épaisseur, puis decoupez la avec un
emporte~p1éce en forme d’étoile. Quand le four est
chaud @'210°, déposer les biscuits sur la plaque et
mettre au four 8 a 10 min.
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notre travail, a L'école, en famille. Félicitons-nous pour nos effort
aw respect des gestes barriéres.

recevolr.

e souhaite également remercier pour lewr collaboration et profe
directrices d'écoles, les enselgnants, Le personnel scolaire et a]:]:LaualLr to

efforts fournis.

ont v lewr activité stopper net.

Nos associations, elles aussi, ont dit arréter leurs activités

Lsolement des adhérents et une absence de vie dans La commune.

Je remercie grandement, le personnel de santé, gemdames

professions qui sont sans aucun doute, absolument esscmﬁ;r.cl.s em. ce |

Dantel Ba rruyer



